ARPERILIEDO

BIRRE IN BOTTIGLIA

Heineken 5% vol

Tennent’s 9% vol

Corona 4,5% vol

‘Na Birretta IPA, Birrificio Birradamare 5% vol
Kuhbacher Doppio Malto, Rossa, Kuhbacher 8,5% vol

BIRRE ALLA SPINA

Piccola alla SpINa, ichnusa non filrata 5% vol
Media alla spina, ichnusa non filtrata 5% vol

ANALCOLICI €
PLAYA DEL SOL

SUCCO passion, SUCco arancia, SUCCO ananas e purea d fragole

EXOTIC ESPLOSION

Purea al mango, purea al passion fruit, succo di ananas e lemonsoda

IPARTY

Menta fresca, purea di mela, lemonsoda e zucchero
PENSAMIENTO

Spremuta di pompelmo, miele, ginger beer e lime fresco

POMODORO CONDITO

Succo di pomodoro, tabasco, salsa worchestershire, succo di ime e sale

| prezzo della consumazione
All'aperitivo servito al tavolo e di: € 14

Al

Restaurant, lounge bar & more

5€
o€
o€
6€
6€

4€
6€



[

|

ARPERILIDO

APERITIF 10€
SPRITZ FIORITO

Frosecco, ramazzah rosalo, a/o@fo/ e frutta fresca

ORANGE MULE

Aperol, Ime fresco, menta e ginger ale

PARMA NEGRON

Campari, vermouth rosso, pompelmo fresco e tonica

HUGO Al LAMPON|

Liguore al sambuco, purea di lampone, prosecco, menta e mirtill

BUM BUM TONIC

Cin aromatizzato al pompelmo e la nostra tonica premium

BLUE HAWAII

Batida de coco, rum bianco, succo di ime, succo dananas e blue curacao

TEQUILA FRUITY

Frutla fresca, fequila, coinfreau, martini rosso e ginger ale

BLANCO

Cin, st Germain, purea di mela e lemonsoda

CAIPIROSKA AL MANGO

Vodka, purea al mango, zucchero bio e me fresco

MOJITO PASSION

Rum kraken, purea di passion fruit, menfa fresca, ime e zucchero di canna

| prezzo della consumazione
All'aperitivo servito al tavolo e di: € 14

Al

Restaurant, lounge bar & more



ARPERILIEDO

VINI
BOLLICINE *
Prosecco Valdobbiadene D.O.C. bE DA€
Veneto - Villa Sandi, 11% vol

Berlucchi D.O.C.G. E 32€
Berlucchi, 12,5% vol

Franciacorta Saten D.O.C.G. 38€
Martinelli, 12,5% vol

Ca Del Bosco prestige H0€
Ca Del Bosco, 12,5% vol

Bellavista Alma BRUT 50€
Bellavista, 12,5% vol

Bellavista non dosato H0€
Bellavista, 12,5% vol

Bellavista”La Scala” D.O.C.G. 75€
Bellavista, 12,5% vol

Moet&Chandon reserve imperiale boll. blu Q0€
Moet&Chandon, 12% vol

Per la bottiglia di vino il piatto aperitivo ha un costo aggiuntivo
di € 6 a persona

A

Restaurant, lounge bar & more




ARPERILIEDO

VINI
ROSSI ? i
Primitivo |.G.P. 6€ 24¢€
Cantina Jorche, 14% vol
Morellino D.O.C.G. HE DA€
Vignaioli, 14% vol
Valpolicella D.O.C. Superiore bE 4€
Monte Zovo, 13,5% vol
Amarone D.O.C.G. 50€
Monte Uovo, 16% vol
Morellino Riserva D.O.C.G. D€
Vignaioli, 14,5% vol
Ripasso D.O.C. Bio 28€
Monte Zovo, 14,5% vol
Bolgheri D.O.C. N8€
Tenuta Di Vaira, 14% vol
ROSE ? i
Volrose Chiaretto Del Garda I.G.T. Bio bE 4E

Monte Zovo, Veneto 13% vol

Per la bottiglia di vino il piatto aperitivo ha un costo aggiuntivo
di € 6 a persona

A

Restaurant, lounge bar & more




ARPERILIEDO

VINI
BIANCHI * |
Pecorino D.O.C. Bio HE 24€
Cantina Diubaldo, 12,5% vol
Arneis D.O.C. 6€ 24€
Cantina Voghera, 13,5% vol
Falanghina I.G.T. HE DA€
Tenuta Cavalier Pepe, 13% vol
Gewurztraminer D.O.C. JE O8€
Cantina Kellerei Bozen, 15% vol
Lugana D.O.C. JE D8€

Tenuta Le Civaie, 12,5% vol

Sauvignon |.G.T. Bio JE D8€
Monte Zovo, 13% vol

Ribolla Gialla D.O.C. 30€
Viticoltori Magnas, 13,5% vol

Gewurztraminer Joseph D.O.C. 30€
Cantina Hofstatter, 14,5% vol

Passerina D.O.C. Bio 30€
Cantina Diubaldo, 12,5% vol

Collio D.O.C. R4€
Magnas, 13,5% Vol

Per la bottiglia di vino il piatto aperitivo ha un costo aggiuntivo
di € 6 a persona

A

Restaurant, lounge bar & more




Ar | ER DINNER

BIRRE IN BOTTIGLIA

Heineken 5% vol

Tennent’s 9% vol

Corona 4,5% vol

‘Na Birretta IPA, Birrificio Birradamare 5% vol
Kuhbacher Doppio Malio, Rossa, Kuhbacher 8,5% vol

BIRRE ALLA SPINA

Piccola alla SpINa, ichnusa non filrata 5% vol
Media alla spina, ichnusa non filtrata 5% vol

AMARI
BIBITE

ANALCOLICI 10€
PLAYA DEL SOL

SUCCO passion, SUCCO arancla, SUCCO ananas e purea di fragole

EXOTIC ESPLOSION

Purea al mango, purea al passion fruit, succo di ananas e lemonsoda

IPARTY

Menta fresca, purea di mela, lemonsoda e zucchero

PENSAMIENTO

Spremuta i pompelmo, miele, ginger beer e lime fresco

POMODORO CONDITO

Succo di pomodoro, tabasco, salsa worchestershire, succo di ime e sale

Dalle ore 21.30
Prima consumazione obbligatoria, minimo € 8

A

Restaurant, lounge bar & more

8€
8€
8€
8€
3€

3€
3€

8€
3€



Ar | ER DINNER

AFTER DINNER 10€
MEXICAN SMASH

lequila, tnple sec, purea mango, zucchero bio e hime

TROPICAL SPRITZ

Liguore al passion fruit, purea passion & prosecco

SEX ON THE LAKE

Liquore alla pesca, vodka, midor, ananas, fragola e lampone

BLANCO

Cin, st Germain, purea di mela e lemonsoda

LONG BEACH

Cin, vodka, rum, liquore al ribes rosso, succo di ime e sprite

DOLCE FAR NIENTE

\odka, campari, vermouth rosso e lamoon

CRAZY BOB

Mealibu, rum scuro, galliano, succo ananas, lime, orzata e granating

LONDON MULE

Gin, succo di ime fresco, zucchero e ginger beer

BLUE HAWAI

Batda de coco, rum bianco, succo di ime, succo dananas e blue
CUracao

SUNSET

Vodka alla vanigha, liquore al passion fruit, purea di passion €
ourea dl fragole

MAI TA

Rum chiaro, rum scuro, rum nero, triple sec, orzala, granating,
SUCCO [0assIon, SUCCO arancia € SUcco ananas

Dalle ore 21.30
Prima consumazione obbligatoria, minimo € 8

A

Restaurant, lounge bar & more



Ar | ER DINNER

LA NOSTRA SELEZIONE DI GIN

Icken’s pompelmo

Al bompelmo rosa dal gusto morbido e fresco - regno unito 40%
Bobby's 13 19

Di carattere, miscela esofica di botaniche indonesiane - olanda 42%
Bombay sapphire 10 14

Da una ricetta del 1/61, infuso a vapore - regno unito 4/%

Brockmans 15 21

Morbido e seducente, con infusione di more e mirtilll - regno unito 40%
Del professore a la madame 15 21

Caldo e palsamico, ginepro dalle note floreall - roma 42,9%

Del professore monsieur 15 21

Secco, maschile, dalle note di ginepro intenso - roma 43, /%

Etsu 15 21

Una ricetta asiatica segrefa, un gin di classe - hokkaido 43%

Etsu pacific ocean 15 21

Incredlibilmente puro, I'ingrediente segreto & 1l mare - hokkaido 45%
Etsu yuzu 15 21

Sette giorni di macerazione, fresco con note di agrumi - hokkaido 43%
Fitty pound 13 19

Storia e tradizione creano un gin equilibrato, strutfurato e morbido - regno
unito 43,5%

Generous organic 15 21

Ingredient: biologici certificati e distillato in piccoll alambicchi - francia 44%
Generous purple grape berry 15 21

Arfigianale, una delicata miscela per un gin seducente - francia 44%

Gin mare 15 21

Il gin mediterraneo per eccellenza - spagna 42, /%

Gin lane 1751 watermelon & cucumber 13 19

Il london dry dal profumo d'estate agh estrath di anguria - londra 40%
Ginpeace 15 21

Morbido, delicato e “magico” - garda 40%

G'vine june pear & cardamom 13 19

Creazione naturale e vivace, aromatizzato con infuso di pera - francia 3/.5%
G'vine june wild peach 13 19

I gusto fresco della pesca matura, un gin vibrante - francia

Dalle ore 21.30
Prima consumazione obbligatoria, minimo € 8

A

Restaurant, lounge bar & more



Ar | ER DINNER

VINI

BOLLICINE

Prosecco Valdobbiadene D.O.C.
Veneto - Villa Sandi, 11% vol

Berlucchi D.O.C.G.
Berlucchi, 12,5% vol

Franciacorta Saten D.O.C.G.
Martinelli, 12,5% vol

Ca Del Bosco prestige
Ca Del Bosco, 12,5% vol

Bellavista Alma BRUT
Bellavista, 12,5% vol

Bellavista non dosato
Bellavista, 12,5% vol

Bellavista”La Scala” D.O.C.G.
Bellavista, 12,5% vol

Moet&Chandon reserve imperiale boll. blu
Moet&Chandon, 12% vol

| servizio caftetteria
Dopo le ore 22 ¢ disponibile solo al banco

ALlidog

Restaurant, lounge bar & more

' |
3€

32€
10€ 40%€
42€
/0€
60€
/0€
85€

100€



Ar | ER DINNER

VINI
ROSS| * |
Primitivo |.G.P. g€ 32€
Cantina Jorche, 14% vol
Morellino D.O.C.G. g€ 32€
Vignaioli, 14% vol
Valpolicella D.O.C. Superiore 8€ 32€
Monte Zovo, 13,5% vol
Amarone D.O.C.G. 60€
Monte Uovo, 16% vol
Morellino Riserva D.O.C.G. 36€
Vignaioli, 14,5% vol
Ripasso D.O.C. Bio 32€
Monte Zovo, 14,5% vol
Bolgheri D.O.C. 32€
Tenuta Di Vaira, 14% vol
ROSE * |
Volrosé Chiaretto Del Garda I.G.T. Bio 8E 32€

Monte Zovo, Veneto 13% vol

| servizio caftetteria
Dopo le ore 22 ¢ disponibile solo al banco

ALlidog

Restaurant, lounge bar & more



Ar | ER DINNER

VINI

BIANCHI ? i
BE 32€

Pecorino D.O.C. Bio
Cantina Diubaldo, 12,5% vol

Arneis D.O.C. g€ 32€
Cantina Voghera, 13,5% vol

Falanghina I.G.T. 8€ 32€
Tenuta Cavalier Pepe, 13% vol

Gewurztraminer D.O.C. g€ 32€
Cantina Kellerei Bozen, 15% vol

Lugana D.O.C. 8 32€

Tenuta Le Civaie, 12,5% vol

Sauvignon |.G.T. Bio 8E€ J392€
Monte Zovo, 13% vol

Ribolla Gialla D.O.C. R4€
Viticoltori Magnas, 13,5% vol

Gewurztraminer Joseph D.O.C. 34€
Cantina Hofstatter, 14,5% vol

Passerina D.O.C. Bio 34€
Cantina Diubaldo, 12,5% vol

Collio D.O.C. 38€
Magnas, 13,5% Vol

| servizio caftetteria
Dopo le ore 22 ¢ disponibile solo al banco

ALlidog

Restaurant, lounge bar & more



VINI

BOLLICINE

Bollicine prosecco Valdobbiadene D.O.C.

Veneto - Villa Sandi, 11% vol

Berlucchi ‘61 Franciacorta D.O.C.G.
Lombardia - Cantina Berlucchi, 12,5% vol

Franciacorta Saten D.O.C.G.
Lombardia - Martinelli , 12,5% vol

Ca Del Bosco cuvee prestige D.O.C.G.
Lombardia - Ca Del Bosco, 12,5% vol

Bellavista D.O.C.G. alma brut
Lombardia - Bellavista, 12,5% vol

Bellavista non dosato D.O.C.G.
Lombardia - bellavista, 12,5% vol

Bellavista Teatro alla scala D.O.C.G.
Lombardia - Bellavista, 12,5% vol

' |

6€ 24¢€
g€ 32€
33€
60€
50€
60€

/5€

Champagne Moet&Chandon reserve imperiale boll. blu 90€

Francia - Moet&Chandon, 12% vol

A

Restaurant, lounge bar & more



VINI

ROSSI ? i

Primitivo 1.G.P. 6€ 24€
Puglia - Cantina Jorche, 14% vol

Morellino Di Scansano D.O.C.G. bE D4€
Toscana - Cantina Vignaioli, 14% vol

Valpolicella D.O.C. Superiore bE DAE
Veneto - Az. Agricola Monte Zovo, 13,5% vol

Amarone Della Valpolicella D.O.C.G. 50€
Veneto - Az. Agricola Monte Uovo, 16% vol

Morellino Riserva 2017 D.O.C.G. D€
Toscana - Cantina Vignaioli, 14,5% vol

Ripasso D.O.C. Bio 28€
Veneto - Az. Agricola Monte Zovo, 14,5% vol

Bolgheri D.O.C. 28€
Toscana - Tenuta Di Vaira, 14% vol

ROSE * |
Volrosé Chiaretto Del Garda |.G.T. Bio bE DA€

Veneto Az. Agricola Monte Zovo, Veneto 13% vol

A

Restaurant, lounge bar & more



VINI

BIANCHI

Pecorino D.O.C. Bio
Abruzzo - Cantina Diubaldo, 12,5% vol

Arneis D.O.C.
Piemonte - Cantina Voghera, 13,5% vol

Falanghina I.G.T.
Campania - Tenuta Cavalier Pepe, 13% vol

Gewurztraminer D.O.C.
Alto Adige - Cantina Kellerei Bozen, 15% vol

Lugana D.O.C.
Veneto - Tenuta Le Civaie, 12,5% vol

Sauvignon |.G.T. Bio
Veneto - Az. Agricola Monte Zovo, 13% vol

Ribolla Gialla D.O.C.
Friuli - Viticoltori Magnas, 13,5% vol

Gewurztraminer Joseph D.O.C.
Alto Adige - Cantina Hofstatter, 14,5% vol

Passerina D.O.C. Bio
Abruzzo - Cantina Diubaldo, 12,5% vol

Collio D.O.C.
Friuli - Viticoltori Magnas, 13,5% Vol

A

Restaurant, lounge bar & more

)

6€
6€
6€
/€
/€

/€

24€
24€
24€
28€
28€
28€
30€
30€
30€

30€



LA NOSTRA SELEZIONE DI GIN

Abbinamento  Con piatto

tonica aperitivo
Bicken’s pompelmo 10€ 14€
Al bompelmo rosa dal gusto morbidlo e fresco - Regno Unito 40%
Bobby's 13€ 19€
Di carattere, miscela esolica di botaniche indonesiane - Olanda 42%
Bombay sapphire 10€ 14€
Da una nicetta del 1761, infuso a vapore - Regno Unito 4/%
Brockmans 15€ 21€
Morbido e seducente, con infusione di more e mirtil - Regno Unito 40%
Del professore a la madame 15€ 21€
Caldo e balsamico, ginepro dalle note floreall - Roma 42,9%
Del professore monsieur 15€ 21€
Secco, maschile, dalle note di ginepro intenso - Roma 43, /%
Etsu 16€ 21€
Una ricetfa asiatica segreta, un gin di classe - Hokkaido 43%
Etsu pacific ocean 15€ 21€
Increclibiimente puro, I'ingreciente segrefo & il mare - Hokkaido 45%
Etsu yuzu 15€ 21€
Sefte giorni di macerazione, fresco con note di agrumi - Hokkaido 43%
Fitty pound 13€ 19€
Storia e tradizione creano un gin equilibrafo, strutiurato e morbido - Regno
Unito 45,57
(Generous organic 15€ 21€
Ingredients biologici certificati e distillato in piccoll alambicchr - Francia 44%
Generous purple grape berry 15€ 21€
Arfigianale, una delicata miscela per un gin seducente - Francia 44%
Gin mare 15€ 21€
Il gin mediterraneo per eccellenza - Spagna 42, /%
Gin lane 1751 watermelon & cucumber 13€ 19€

Il london dry dal profumo d'estate aglh estrat di anguria - Londra 40%

| nostro aperitivo viene servito
dalle 177.00 Alle 21.00

Al



LA NOSTRA SELEZIONE DI GIN

Abbinamento  Con piatto

tonica aperitivo
Ginpeace 15€ 21€
Morbido, delicato e “magico” - Garda 40%
G'vine june pear & cardamom 13€ 19€
Creazione naturale e vivace, aromatizzato con Infuso di pera - Francia 3//5%
G'vine june wild peach 13€ 19€
Il gusto fresco della pesca matura, un gin vibranfe - Francia 3/,5%
Hayman's old tom 13€ 19€
Uno dei gin pit rotondi € ricchi in circolazione - Regno Unito 40%
Hayman's london dry 13€ 19€
Cinque generazioni, distillazione lenta negl alambicchi in rame - Kegno
Unifo 41.27
Hendrick’s 13€ 19€
Dalla combinazione di due gin, nnfrescante e completo - Scozia 44%
Hendrick’s lunar 20€ 26€
Da una notte di luna 1l gin notturno - Scozia 43,4 %
Malty gin con limone 13€ 19€
Prodotto con delizios imoni maturatt al sole della costiera amalfitana -
Amaltr 41%
Malfy gin con arancia 13€ 19€
Dal sapore succoso, caratterizzato dalle dolci arance siciliane - Amalfi 41%
Malty gin rosa 13€ 19€
E “quello” con il pompelmo rosa, elegante e nnfrescate - Amalfi 41%
Monkey 47 18€ 24€
47 Ingredientt per un gin non filfrato intenso e profumatissimo - Germania
4/%
Nordes 13€ 19€
Il orimo gin “atlantico” aromatico e dli carattere - Galizia Spagna 40%
Portofino 18€ 24€

Lo spinto della rviera racchiuso in un distllato - Riviera Ligure 43%

| nostro aperitivo viene servito
dalle 177.00 Alle 21.00

Al



LA NOSTRA SELEZIONE DI GIN

Abbinamento  Con piatto

tonica aperitivo
Primo 15 21 15€ 21€
Botaniche infuse a fredido con laggiunta i sale i romagna - Emilia Rom. 43%
Rivo 15 21 15€ 21€
La magia del lago di como in una bothgha - Como 43%
Roby marton handcrafted 20 26 20€ 26€

11 Botaniche, doppia distilazione, fatto a mano, alfro da aggiungere? -
Veneio 4/7

Sabatini 15 21 15€ 21€
Se ami la toscana ed il buon gin della traclizione - Toscana 41,3%

Silent pool 18 24 18€ 24€
Cnstalino e ricco, 24 botaniche e lo stile british, futto in un gin - Regno

Unifto 45%

Silent pool rose expression 18 24 18€ 24€
Intricatamente infuso alla rosa, etereo - Regno Unito 43%

Tangueray 10 14 10€ 14€
Dal 1830 il gin famoso ed inconfondibile - Scozia 4.3,1%

Tanqueray ten 15 21 15€ 21€
Dall'alambicco in rame n 10, il premium della famiglia tanqueray - Scozia 47,.3%

Tanqueray rangpur 10 14 10€ 14€
Aromi freschi e fragranti del ime rangour indiano - Regno Unifo 41,3%

Tanqueray flor de sevilla 10 14 10€ 14€
Luminose sfumature aranciate creano un distilato medliterraneo - Regno

Unito 41,3%

Windspiel 18 24 18€ 24€
Distillato da patate colivate su suolo vulcanico, sorprendente - Germania 4/%

/44 18 24

Molieplici erbe alpine in un’infusione a freddo, a dir poco balsamico - Allo - 18€ 24€

Adige 44%

| nostro aperitivo viene servito
dalle 177.00 Alle 21.00

Al



| NOSTRI DISTILLATI

WHISKEY E COGNAC

Lagavulin 16 yo
Glen Grant
Maker’s Mark

Jack Daniel’s

Chivas Regal 12 yo

Dalmore

Jack Dan

Cardinal

GRAPPE E DIGESTIVI

Grappa Sarpa Poll

Grappa
Grappa

Limonce

15 yo

iel’s Single Barrel
Johnnie Walker Black Label
Remy Martin Cognac

Hennessy Cognac

Mendoza

DI Amarone Barrique

o

Anima N
Mirto

orima consumazione obbligatoria, minimo € 8

eld

Dalle ore 21.30

A

Barrique Diciotfo Lune

12€
6€
VAS
6€
8€
12€
AS
3€
10€
AS
10€

5€
/€
10€
4€
4€
4¢€



| NOSTRI DISTILLATI

VODKA RUM

Vodka Grey Goose 10€ | rum The Dutch Smoked rum 12€
Vodka Absolut 7€ Rum Kraken 8€
Vodka Belvedere 10€ Havana / yo /€
Diplomatico Reserva Q€
Appleton Estate 12 yo Q€
Rum Matusalem 15 yo 7€
Zacapa solera 23yo 1€
Don Papa Rum 3€

AMARI

Braulio 4€
Sraulio Riserva 6€
Montenegro 4€
Baileys 4€
Disaronno 4€
Amaro del Capo 4€
Ramazzot 4€
Vecchia Romagna 4€
Jagermeister 4€
Sambuca Molinari A€

Dalle ore 21.30
orima consumazione obbligatoria, minimo € 8

A



